Опитувальна анкета 

для проведення попереднього оцінювання системи управління безпечністю харчових продуктів
1 Назва і реквізити підприємства-заявника
______________________________________________________________________

______________________________________________________________________
2 Назва продукції, щодо якої здійснюються роботи з сертифікації системи управління безпечністю харчових продуктів______________________________________________
______________________________________________________________________

______________________________________________________________________
3 Керівний склад:
3.1. Прізвище, ініціали і посади відповідальних керівників підприємства.

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

3.2. Прізвище, ініціали і посада особи, відповідальної за систему управління якістю підприємства, контактні телефони

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________
4 Кількість працюючих на підприємстві ____________________________________

5 Кількість працюючих, зайнятих у виробництві продукції, щодо якої впроваджено систему управління безпечності харчових продуктів: ______________________________
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